Dlaczego zelki pektynowe?

Pektyna jest wytgcznie produktem
owocowym, zwykle ekstrahowanym
z jabtek lub owocdédw cytrusowych.
Dlatego nasze zelki s3:

100% Weganskie
Zgodne ze standardami zywnosciowymi Halal i Koszer
Zrédtem btonnika

Odpowiednim wyborem dla Swiadomych ekologicznie konsumentéw

W odréznieniu od pektyny - zelatyna - jest uzyskana w wyniku czesciowe;j
hydrolizy kolagenu pochodzacego z kosci, skory i skérek oraz Sciegien zwierzat.

Dlaczego pektyna?

Pektyna ma pozytywny wptyw na ludzki organizm. Znana jest przede
wszystkim z obnizania poziomu tzw. ztego cholesterolu LDL oraz zdolnosci
wigzania jonéw metali ciezkich i innych toksyn w organizmie. Pektyna jest
rowniez zréodtem sktadnikéw mineralnych takich jak séd, potas, wapn,
zelazo i magnez.

Wiecej powodow, dla ktérych warto wybraé nasze zelki:

pektyna w poréwnaniu do zelatyny wykazuje sie wysoka stabilnosciag
@ i zachowuje niezmieniong konsystencje w wyzszych temperaturach,
(4 dzieki czemu zelki pektynowe posiadajg znaczng przewage nad
zelatynowymi, zwtaszcza w cieplejszym klimacie.

@ majq delikatng i miekka konsystencje, co sprawia ze sg odpowiednie
(4 dla mtodszych konsumentdéw.

@ posiadajg naturalne barwniki i aromaty, przez co sg wyjatkowo
@ smacznei atrakcyjne wizualnie.

stopniu przyklejajg sie do zebdw, co potencjalnie zmniejsza

@ zelki pektynowe, w odréznieniu do zelatynowych, w mniejszym
ryzyko powstania prochnicy.




